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INSTRUCAO NORMATIVA N° 01, DE 19 DE DEZEMBRO DE 2.022.

Aprova os modelos de formularios para registro, reforma e
ampliacdo, cancelamento e transferéncia de titularidade e
registro de produtos no ambito do Servigo de Inspegdo
Municipal  executado  pelo  Consdrcio  Publico
Intermunicipal de  Desenvolvimento  Regional —

CONVALE.
O Presidente do Consdrcio Publico Intermunicipal de Desenvolvimento
Regional — CONVALE, no uso de suas atribui¢des legais conforme poderes que lhes

conferem o Estatuto e o Protocolo de Intengdes do Consércio CONVALE,

RESOLVE:

Art. 1°. Esta Instrugdo normativa estabelece os modelos de formulérios de
documentos para registro, reforma e ampliagdo, cancelamento e transferéncia de titularidade e
registro de produtos a equivaléncia do Decreto n° 9.013/2017 e suas alteragdes, a serem
utilizadas no ambito do SIM-CONVALE.

Art. 2°. A realizag@o da formaliza¢do do processo, devera ser instituido a
partir de requerimento de registro de estabelecimento e de rétulos e ou produtos para o
coordenador do servigo de inspe¢do do SIM-CONVALE.

Art. 3°. Os formuldrios que trata cada assunto conforme anexos dessa
Instrug¢do Normativa (Requerimento/anexo I, anexos II, IIl e IV), encontra-se disponivel na
pagina eletronica do CONVALE, basta acessar o site:www.convalemg.com.br, ir na aba “SIM-
CONVALE”,“como registrar minha empresa”.

Art. 4°. Preencher as informagdes conforme solicitado no requerimento,
juntamente com os demais documentos da lista em anexo, para dar inicio ao registro,
transferéncia, paralisagdo ou baixa do registro.

Paragrafo tnico. No caso de registro, o0 numero do registro ¢ informado a
partir do primeiro parecer técnico fornecido pela equipe técnica do SIM-CONVALE, apoés a
analisedos documentos obrigatorios.

Art. 5°. Toda documentagdo devera ser protocolada via fisica ou via sistema
informatizado do SIM-CONVALE.

§1°. As solicitagdes em relagdo aos produtos, registros, alteragdes,

cancelamentos e outros poderdo ser solicitados pelas empresas através do sistema informatizad
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SIM-CONVALE

§2°. Os pareceres de Aprovagdo e Reprovagdo das solicitagdes em relagdo aos
produtos poderdo ser fornecidos pelo Servigo de Inspecdo via sistema informatizado SIM-
CIDES ou via fisica.

Art. 6°. A primeira folha do processo deverd ser o requerimento de
solicitagdode registro no SIM-CONVALE, assinalando a opg¢do contida no requerimento, que
devera ser conferido e ter todas as informagdes do proprietario, do estabelecimento e do
responsavel técnico corretamente.

Art. 7°. As folhas serdo numeradas, apondo o respectivo carimbo (drgéo,
nimero da folha e rubrica do servidor que estiver numerando o processo).

Art. 8°. O Memorial Descritivo da Construgdo deverd ser assinado pelo
profissional responsavel técnico pelo estabelecimento.

Art. 9°. A tabela nutricional devera ser assinada pelo responsavel técnico do
estabelecimento.

Art. 10. Para solicitagdo do registro, do produto o estabelecimento deve
encaminhar ao SIM — CIDES a seguinte documentagao:

[. O Anexo IV, com a solicitagdo para aprovagdo do produto e do rotulo
descritivo de fabricagdo do produto, em modelo estabelecido pelo SIM-CONVALE, contendo:

II. A indicagdo das matérias-primas e dos ingredientes, com discriminagdo
das quantidades e dos percentuais utilizados € em ordem decrescente;

III. A descri¢do das etapas de recep¢do, de manipulagdo, de beneficiamento,
de industrializag@o, de fracionamento, de conservacdo, de embalagem, de armazenamento e de
transporte do produto;

IV. A descricdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento
para assegurar a identidade, a qualidade e a inocuidade do produto;

V. A relagdo dos programas de autocontrole implantados pelo
estabelecimento;

VI. O croqui do rétulo que represente fielmente a utilizagdo das suas cores e
tamanhos;

VII. As fichas técnicas de cada aditivo, quando couber;

VIII. A descrigdo das analises laboratoriais a serem realizadas e sua
frequéncia;

IX. Os demais itens deverdo estar de acordo com as legislagdes pertinentes
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para o produto a que se pretende fabricar, deve constar todas as analises de controle realizadas
bem como a frequéncia, atendendo a legisla¢o pertinente;

X. Processo de Fabricagiio e/ou Manipulagio, devera ser o mais detalhado
possivel e conter desde a rastreabilidade da matéria prima, até a expedig@o do produto final,
incluindo coleta e transporte (quando couber).

Art. 11. A anélise do processo devera ser de acordo com a legislacdo
vigentepara cada tipo de produto a ser registrado, devendo ser verificado os RTIQ’s de cada
produto aser registrado.

Art. 12. Para amparar o desenvolvimento de nossas agdes a coordenagdo do
SIM-CONVALE listou algumas legislagdes pertinentes a rotulagem de produtos de origem
animal (Anexo 9), bem como um Checklist para auxilio nas analises de rotulagem (Anexo 10).

Art. 13. Todas as folhas devem possuir o carimbo e a assinatura do Médico
Veterinario responsavel, os principios éticos dispensados aos documentos, serdo respeitados
mantendo absoluta discri¢do com relagdo as informagdes neles contidas.

Art. 14. Devera ser dispensado adequado tratamento fisico aos documentos,
observando cuidados de higiene no seu manuseio, com o objetivo de preservar as informagdes
contidas nos mesmos.

Art. 15. As dtvidas e casos omissos serdo dirimidos junto a Coordenagdo

do SIM-CONVALE.

Art. 16. Esta Instrugio Normativa entra em vigor na data de sua publicagéo.

Uberaba/MG, 19 de dezembro de 2022.
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ANEXO I

REQUERIMENTO

IImo Sr.(a) Coordenador(a) do Servigo de Inspe¢io Municipal do CONVALE

Eu, s
portador(a) do RG n° e CPF
n° , residente e domiciliado(a)

(Rua/Avenida/n®Bairro/Municipio)

5

proprietario(a)/representante legal do estabelecimento (Razdo Social)

s inscrito no

CNPJ/CPF  n° R situado a
(Rua/Avenida/n®Bairro)

, no Municipio , que

pretende elaborar o(s) produto(s) de origem animal:

, venho requerer a V. S2 o que se segue:

() Aprovagdo de projeto de construgdo

( ) Aprovagio de projeto de reforma e/ou ampliag@o( )

Prazo para adequagdo da reforma meses ()

Registro de estabelecimento

() Transferéncia de Registro de estabelecimento( )

Alteragio de endereco do estabelecimento

() Paralizagdo tempordria por, meses da atividade industrial

( ) Baixa do Registro de Estabelecimento/ Registro de rétulos, com devolugdo de todos os rétulos edo Titulo
de Registro SIM.

| Responsavel Técnico
| Nome: ... Profisséo: ...
' Registrado no Conselho Regional de ...
|N° de Registro no Conselho: ...

{ Termo de Compromisso

Assumo o compromisso de acatar todas as exigéncias constantes das normas e regulamentos do Servigo de Inspegdo
Municipal CIDES — SIM, declaro estar ciente das exigéncias e penalidades.

Termos em que pede deferimento.

Local e Data: Telefones para contato
" Proprietario:
Responsavel Técnico:

Assinatura do proprietario/representante legal:

Assinatura do Responsavel Técnico: ﬂ




( 5 convale

Consorcio Intermunicipal de
Desenvolvimento Regional

ANEXO II - MEMORIAL DESCRITIVO DA CONSTRUCAO

1 — Identificacdo da empresa

1.1 — Razdo Social / Nome do produtor:

1.2 —n° SIM:

1.3 — Nome Fantasia:

1.4 — Classifica¢do do Estabelecimento:
( ) Abatedouro Frigorifico

( ) Unidade de Beneficiamento de Carne e Produtos

Carneos( ) Barco-Fabrica

() Abatedouro Frigorifico de Pescados

() Unidade De Beneficiamento de Pescado e
Produtos dePescado

() Estacio Depuradora de Moluscos

Bivalves( ) Granja Avicola

( ) Unidade de Beneficiamento de Ovos e

Derivados( ) Granja Leiteira

() Posto de Refrigeracgio (leite)
( ) Usina de Beneficiamento (leite)

( ) Unidade de Beneficiamento de leite e

derivados( ) Queijaria

( ) Unidade de Beneficiamento de Produtos de Abelhas

() Entreposto de Beneficiamento de Produtos de
Abelhas eDerivados

( ) Entreposto de Produtos de Origem

Animal( ) Casa Atacadista

( ) Unidade de Beneficiamento de Produtos Nio
Comestiveis

1.5 — Enderego Completo (Rua / Avenida, N°, Complemento, Bairro, CEP)

1.6 — Responsavel Legal / Proprietario

1.7 — Responsavel Técnico

1.8 — Registro no conselho de classe

1.9 — Telefone

1.10 — E-mail:

2 — Responsavel pelo Memorial Descritivo da Construcio:
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3- Area qutil do terreno (drea que pode ser utilizada para construcio)

4 — Area construida

5 — Area a ser construida (preencher caso projeto de reforma, ampliagdo ou construciio)

6 — Duracio provavel da obra (preencher caso projeto de reforma, ampliaciio ou construcio)

7 — Recuo do alinhamento da rua (descrever caso exista nas proximidades outros estabelecimentos ou
indastriasque produzam mau cheiro)

8 — Area fabril - Descri¢iio da construgio (detalhamento das caracteristicas de construcio de todas as
dependéncias voltadas para a elaboracio de produtos comestiveis)
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| Altura do pé direito:

Forro e cobertura:

lluminagao: ( ) natural () artificial

: Protegao de lampadas:

} Impermeabilizagdo e pintura de paredes:
Natureza e declividade do piso:

| Portas, janelas e 6culos:

Ventilagao:

9 — Dependéncias auxiliares - Descricio da construcio (de vestidrios, sanitarios, escritérios, almoxarifados,
depositos, refeitorio, sala para o servigo de inspe¢iio, rampa para higienizacio de veiculos - detalhamento
das caracteristicas de construc¢io)

} Altura do pé direito:

Forro e cobertura:

lluminagao: ( ) natural ( ) artificial

‘ Protegao de lampadas:

! Impermeabilizagao e pintura de paredes:
‘ Natureza e declividade do piso:

|

| Portas, janelas e 6culos:

Ventilagao:

10 — Instala¢des Hidraulico-Sanitarias

Instalagao de agua fria: ( ) sim( ) ndo agua quente: ( ) sim ( )nao
Pogo artesiano ( ) mina d’agua ( ) cisterna ( ) agua da concessionaria ( )
Gerador de vapor:

Sistema de esgoto:

11 Tratamento de Efluentes (descrever os meios empregados para a depuracio e o destino desses
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efluentesconforme aprovado pelo érgio responsavel pela protecio ambiental)

'Aguas servidas:

Solidos:

Esgotos:
|
’ :
| Destino dado aos efluentes:

' Fechamento:

' Pavimentagao:

\ Paisagismo:

Outros:

13 — Autentificacdo

Declaramos que as informagdes contidas neste Memorial Descritivo da Construgdo sdo verdadeiras e por isso
assumimos inteira responsabilidade quanto ao processo produtivo.

Proprietario / Representante Legal Responsavel Técnico Responsavel pelo Memorial
doEstabelecimento Descritivo da Construgio
(carimbo - com numeragdo do
(carimbo/assinatura) conselho de classe — eassinatura) (carimbo - com numeragdo do

Conselho— e assinatura)
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Consorcio Intermunicipal de
Desenvolvimento Regional

ANEXO III - MEMORIAL DESCRITIVO ECONOMICO SANITARIO

1 — Identifica¢iio da Empresa

1.1 — Razio Social / Nome do produtor:

1.2 —n° SIM:

1.3 — Nome Fantasia:

1.4 — Classifica¢iao do Estabelecimento:
() Abatedouro Frigorifico

() Unidade de Beneficiamento de Carne e Produtos

Carneos( ) Barco-Fabrica

() Abatedouro Frigorifico de Pescados

() Unidade De Beneficiamento de Pescado e Produtos de

Pescado( ) Estagdo Depuradora de Moluscos Bivalves

() Granja Avicola

(- ) Unidade de Beneficiamento de Ovos e

Derivados( ) Granja Leiteira

() Posto de Refrigeragdo (leite)

() Usina de Beneficiamento (leite)

() Unidade de Beneficiamento de leite e
derivados( ) Queijaria

() Unidade de Beneficiamento de Produtos de Abelhas

() Entreposto de Beneficiamento de Produtos de Abelhas e
) Entreposto de Produtos de Origem Animal

Derivados(

() Casa Atacadista

() Unidade de Beneficiamento de Produtos Nao Comestiveis

1.5 — Endereco Completo (Rua / Avenida, N°, Complemento, Bairro, CEP)

1.6 — Responsavel legal / Proprietario

1.7 — Responsavel Técnico

1.8 — Registro no conselho de classe

1.9 — Telefone

1.10 — E-mail:

2.Capacidade maxima didria de abate (por espécie) e/ou recep¢io de matéria-prima

2.1 Descrigao

3. Procedéncia da matéria-prima
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3.1Descrigdo

4 —Meio de transporte da matéria-prima (Tipo de veiculo, Temperatura de transporte, Acondicionamento)

4.1Descrigao

5 — Controle da matéria-prima (Documentos sanitarios, monitoramentos realizados, periodicidade)

5.ibescri§:50

6 - Produtos que pretende elaborar

Denominagao Capacidade maxima diaria de elaboracio Unidade de medida (Kg, L,
unidades)

7 —Meio de transporte do produto acabado (Tipo de veiculo, Temperatura de transporte, Acondicionamento)

7.1 Descricao

8 — Controle laboratorial da qualidade dos produtos a serem elaborados (citar a legislagao que sera utilizada
comoparametros ¢ a periodicidade)

8.1 Descrigdo

9 — Nimero de funcionirios por sexo

9.1 Descrigdo

L
10 — Sanitarios e Vestiarios (quantidade)
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Consorcio Intermunicipal de
Desenvolvimento Regional

10.1 Descrigao

11 — Agua de abastecimento

11.1 — Procedéncia

11.2 — Volume da vazio

11.3 — Sistema de Tratamento (descrever os mecanismos utilizados para realizar a cloragdo da dgua e para assegurar o
nivel de concentragdo de cloro)

11.4 — Controle de qualidade e da cloracio da agua (descrever os monitoramentos realizados e periodicidade)

11.5 — Reservatorios e capacidades

12 — Aguas Residuais (descrever destinagio das dguas residuais)

12.1 — Descrigao

13 — Instalagoes e Equipamentos

Denominacio da
Instala¢io

Temperatura
ambiente

Equipamento

Natureza/material do | Capacidade do
equipamento equipamento

=X
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14 — Producio de Frio (Descrever nimero de camaras e respectivas finalidade; ambiente climatizados; limites
criticos de temperatura para cada local/ambiente; Fabrica/deposito de gelo ¢ procedéncia do gelo utilizado — caso
aplicavel)

14.1 — Descrigao

15 — Fluxo de Produgio (incluir fluxograma de produgdo de cada tipo de produto. Descrever as tecnologias de
fabricagdorespectivas e equipamentos utilizados)

15.1 — Descrigao

16 — Fonte de Calor (Descrigdo caso aplicavel — ex. caldeira e esterilizadores)

16.1 — Descrigao

17 — Desinsetizacio e Desratiza¢io

Nome da empresa contratada: n° de Registro na Vigilancia Sanitaria:

Usodetelas ( ) Uso decortinasdear () outros:

18 — Autentificacio

Declaramos que as informagdes contidas neste Memorial Descritivo Econémico Sanitario sdo verdadeiras e por isso

assumimos inteira responsabilidade quanto ao processo produtivo.




: conuale

Local e Data

Consorcio Intermunicipal de
Desenvolvimento Regional

Proprietario / Representante Legal do Estabelecimento

(carimbo/ assinatura)

Responsavel Técnico

(carimbo - com numeragdo do
conselho de classe — e assinatura)
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ANEXO IV - FORMULARIO DE REGISTRO DE ROTULO/PRODUTO DE
ORIGEM ANIMAL

1 — Requerimento

|
'Sr. (a) Coordenador(a) Do Servico de Inspe¢iio Municipal do CONVALE

A empresa abaixo qualificada, por meio de seu representante legal e do seu Responsével Técnico, requer que |

seja providenciado no Servi¢o de Inspe¢io Municipal CONVALE — SIM o atendimento da solicitagiio
' especificada nesse documento, comprometendo-se a cumprir a legislacdo em vigor de que trata o assunto,
atestando a veracidade de todas as informacdes prestadas e a compatibilidade entre as instalagdes e
‘equipamentos do estabelecimentoindustrial abaixo discriminado e a proposta aqui apresentada.

2 — Identificacdio da Empresa

2.1 — Razdo Social / Nome do produtor: 22-n°
SIM :

2.3 — Nome Fantasia:

2.4 — Classificacdo do Estabelecimento:

2.5 — Enderego Completo (Rua / Avenida, N°, Complemento, Bairro, CEP)

2.6 — Telefone 2.7 — E-mail:

3 — Identificacdo do Produto

3.1 — Nome do Produto

3.2 — N° Registro 3.3 —Marca

4 — Natureza da Solicitacdo

() Registro de rétulo / () Alteragdo nos croquis de rotulo

proditol])iAleraglionn () Alteragdo no processo de fabricagdo

formula

/]
%



N R
( 5 convale o

() Alteragdo na embalagem ) Cahcelamento de régistro

5 — Caracteristica do Rétulo

() Impresso () Etiqueta

( ) Gravado a quente ( ) Gravado em relevo

6 — Caracteristica da Embalagem

( ) Lata () Plastico polipropileno/polipropeno (PP)( ) Papel
Embal N
( ) Embalagem Natural ( ) Outro:
() Plastico polietileno/polieteno (PE) — uso a vacuo
7 — Quantidade / Forma de indicag¢io
7.1 — Quantidade Produto Acondicionado / 7.2 — Data de Fabrica¢iio ou Embalagem (local e forma de
Unidade deMedida indicac¢fo)

8 — Composiciio do Produto (descrever em ordem decrescente de forma que o percentual seja 100%)

-

Matéria-prima / Ingredientes / aditivos / coadjuvantes de tecnologia kg ou L ou %
unidade
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TOTAL

9 — Sistema de Embalagem (Descrever de forma pormenorizada o processo de embalagem, lacre e
rotulagem do produto em questdio, incluindo os locais de armazenamento de embalagem primaria e

secundaria)

9.1 - Descrigao

10 — Armazenamento do produto (Descrever de forma pormenorizada o processo de armazenamento do
produto emquestio, incluindo todos os limites criticos de temperatura e tempo envolvidos neste)

‘ 10.1 -Descrigao \

11 — Anexos (Listar)

? 11.1 - Tabela nutricional assinada pelo Responsavel Técnico
111.2 - Croqui dos rétulos feito em grafica ou balanca digital
11.3 - Procedéncia dos ingredientes

11.4 - Caso houver necessidade de outro tipo de anexo e assim sucessivamente

12 — Fluxograma de Fabricagdo (Descrever o processo de fabricacio do produto, incluindo os limites
criticos detemperatura e tempo envolvidos neste)

|
112.1 - Descrigao
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13 — Autentificaciao

| O processo de fabricagao deste produto esta em consonédncia com as informagdes descritas no MEMORIAL DESCRITIVO
' ECONOMICO SANITARIO aprovado pelo Servigo de Inspegao Municipal CONVALE - SIM .

L e - 3 - —— e S S S =

Local e Data / /
Proprietario / Representante Legal do Estabelecimento Responsavel Técnico
(carimbo/ assinatura) (carimbo - com numeragdo do

conselho de classe — e assinatura)
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ANEXO V
DOCUMENTACAO PARA REGISTRO

DOCUMENTOS DE RESPONSABILIDADE DO EMPRESARIO

DOCUMENTO

FOLHAS

STATUS

Anexo 1 — Requerimento de Registro do Estabelecimento

Coépia do Contrato social, copia do registro da propriedade e/ou contrato doarrendamento

Inscrigdo na Receita Federal — emissdo de comprovante de inscrigio esituagdo
cadastral do CPF e CNPJ

Inscrigdao na Receita Estadual — IE

Inscri¢do de Produtor Rural — IR

Liberagio da atividade pretendida expedida pelo érgdo responsavel pelaprotegdo ambiental

Anuéncia da concessionaria local para descarte de efluentes

Liberagdo da atividade pretendida expedida liberagao urbanistica do local

Alvara de Licenga para Localizagao

10

Alvara de Licenga para Funcionamento

11

Anexo 2 — Memorial Descritivo da Construgao

12

Planta baixa de cada pavimento 1:100

13

Planta de situagao 1:500

14

Planta hidrossanitaria 1:500 ou 1:100

15

Planta da fachada com cortes longitudinal e transversal 1:50

16

Planta com setas indicativas de fluxo de produgdo e de movimentagao decolaboradores
1:100

17

Detalhe de equipamentos 1:10

18

Anexo 3 — Memorial Descritivo Econémico Sanitario

19

Laudo microbiolégico e fisico-quimico da agua de abastecimento

20

Carteira de identidade profissional emitida pelo Conselho de Classe doprofissional
que atuara como Responsavel Técnico(a) - RT

21

Documento emitido por conselho de classe atestando a averbagao do contrato de
trabalho do profissional como Responsavel Técnico(a) daempresa

22

PARA ESTABELECIMENTOS BENEFICIADORES DE LEITE: Exame
negativo de brucelose e tuberculose de todos os animais

23

PARA ESTABELECIMENTOS BENEFICIADORES DE LEITE:

Atestado que fornecedores de leite estdo com o cartdo de controle sanitiriodo rebanho em
dia e as propriedades em conformidade com o Programa Nacional de Controle e
Erradicagdo da Brucelose e da Tuberculose Animal(PNCEBT).

24

Programas de Autocontrole

PAC 01 — Manutengao

PAC 02 — Agua de Abastecimento
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PAC 03 — Controle Integrado de Pragas

PAC 04 — Higiene Industrial e Operacional

PAC 05 — Higiene ¢ Habitos Higiénicos dos Funcionérios

PAC 06 — Procedimentos Sanitarios Operacionais

PAC 07 — Controle de Matéria-Prima

PAC 08 — Controle de Temperatura

PAC 09 — Analises Laboratoriais

PAC 10 — Controle de Formulagdo de Produtos ¢ Combate a Fraude

PAC 11 — Rastreabilidade e Recolhimento

ABATEDOURO: PAC 12 — Bem-estar Animal

ABATEDOURO: PAC 13 — Identificagdo, remog¢ao, segregagao edestinagao do material
especificado de risco (MER)

25

Atestados de saude dos funcionarios

26

Anexo 4 — Formulario de Registro de Rotulos/produtos e Croqui dasetiquetas dos
rotulos

RESPONSABILIDADE DO SIM

DOCUMENTO

FOLHA

STATUS

Pk

Laudo Técnico Higiénico Sanitario do estabelecimento

Declaragao de compatibilidade dos programas de autocontrole

W

Emissdo do Titulo de Registro pelo SIM.

N
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ANEXO VI
FORMULARIO DE VERIFICACAO

Razdo Social:

Nome fantasia:

n°® SIM:

Enderego:

Bairro: Cidade: UF: MG
Data da verificagdo: / / Horario da verificag@o: / /

Motivo da Verificagio:

() Paralizagdo temporaria da atividade industrial

() Baixa de registro de estabelecimento

() Transferéncia de Registro de estabelecimento

() Outros:

Atividades: () Ativas () Encerradas

Se ativas:
() Caracteristicas de producdo industria () Caracteristicas de produgdocomercial
Utilizag#o de rétulo do SIM: () SIM ()NAO

Observagdes:

Verificador do SIM

Assinatura do Representante legal da empresa/ Responsavel técnico/ Representanteda empresa

%

(nome legivel e descrever a fungdo)
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Consorcio Intermunicipal de
Desenvolvimento Regional

ANEXO VII

LAUDO TECNICO HIGIENICO-SANITARIO

Nome do Avaliador:

Data da avaliagdo:

1 IDENTIFICACAO
1.1 | Nome do Estabelecimento
1.2 | Razdo Social ou Pessoa Fisica
1.3 | CNPJ ou CPF
1.4 | Classificagdo
1.5 | Enderego
1.6 | Telefone
1.7 | Municipio
LOCALIZACAO
2.1 | Existéncia de fontes produtoras de mau cheiro | ( )SIM | ( )NAO
3 CONSTRUCAO
3.1 |Estado geral da construcdo | ( )Boa [( )Regular l ( )Precaria
4 ATIVIDADES DO ESTABELECIMENTO
4.1 | Velocidade de Abate/hora: ( )NA
4.2 | Capacidade de Abate/hora: ( )NA
4.3 | Capacidade de estocagem/dia (kg): ( )Resfriado () Congelado
4.4 | Capacidade de recebimento matéria-prima/dia (kg): ( )Resfriado () Congelado
4.5 | Dias de funcionamento:
4.6 | Produtos que elabora (kg/dia):
5 | MATERIA-PRIMA
5.1 | Procedéncia da matéria-prima (relacionar os principais fornecedores)
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6 INSTALACOES E EQUIPAMENTOS
6.1 | O piso é adequado? ( )SIM ( )NAO
6.2 | As paredes s3o adequadas? ( )SIM ( )NAO
6.3 | A vedagio teto/parede é adequada? ( )SIM ( )NAO
6.4 | O teto tem forro nas areas de manipulagfio? ( )SIM ( )NAO
A vedagdo de portas e aberturas contra entrada de pragasé v
6.5 | .ade quada? ( )SIM ( )NAO
6.6 | A barreira sanitaria ¢ adequada? ( )SIM ( ONAO
6.7 Os esterilizadores e pias sdo em numerosuficientes? ( NA | )sIM ( NAO
6.8 | Os vestiarios e sanitarios sdo adequados? ( )SIM ( )NAO
6.9 | O DML ¢ adequado? ( )SIM ( )NAO
A instalagdo para higieniza¢do de utensilios € -
6.10 | . 4e quada? ( ONA |( )SIM (. INAO
6.11 | Os equipamentos sdo de materiais adequados? ( )SIM ( )NAO
6.12 | O equipamento para frio ¢ adequado? ( NA|( )SIM ( )NAO
6.13 | A area de manipulagdo ¢ climatizada? ( NA |[( )SIM ( )NAO
6.14 | Ha agua de abastecimento em volume adequado? ( )SIM ( INAO
7 OPERACOES
7.1 | Fluxo do processo ¢ adequado? ( )SIM ( )NAO
7.2 | Fluxo de pessoas é adequado? ( )SIM ( )NAO
73. | O escoamento de agua ¢ adequado? Sem acumulos ( )SIM ( )NAO
7.4 | A iluminagdo é adequada? Sem sombreamentos ( )SIM ( )NAO
7.5 | A ventilagdo ¢ adequada? ( )SIM ( )NAO
Os equipamentos existentes atendem a capacidade do &
7.6 | estabelecimento? ( )SIM ( JNAO
7.7 | As instalagdes frigorificas dispdem de termdmetros? ( )SIM ( )NAO
7.8 | Ha agua de abastecimento com tratamento adequado? ( )SIM ( )NAO
O estabelecimento cumpre os programas de autocontrole -
19 implantados? ( )SM ( JNAO
8 INSPECAO
8.1 | Tipo I () Permanente I () Peridodica
CONCLUSOES - Estado geral do estabelecimento
9.1 |Estrutura fisica adequada ( )SIM ( )NAO
Toda area do estabelecimento esta compativel com oprojeto ~
92 | aprovado? ( )SIM ( INAO
9.3 | Parecer final quanto ao registro (  )Favoravel ( )Desfavordaveh

yL
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OBSERVACOES COMPLEMENTARES (campo pode ser utilizado para descrever as inconformidades)

Avaliador do SIM
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ANEXO VIII

RELATORIO TECNICO DE VISTORIA DE TERRENO N°

1- IDENTIFICACAO
1.1 Proprietario/Estabelecimento:
12 Endereco:
2- REQUISITOS OBSERVADOS
2.1 Existéncia de construgdo passivel de reforma ( )SIM  ( )NAO
2:9 Descrigdo do perfil do terreno:
a8 Descrigd@o da construgdo existente:
24 Existéncia de fontes produtoras de mau cheiro ( )SIM ( )NAO
58 Disponibilidade de 4gua de abastecimento para a atividade pretendida ( )SIM
' ( NAO
Proveniente de: Volume:
> Dimensdes do terreno/construgdo é compativel com a atividade pretendida (
' )SIM ( )NAO
Observagdes adicionais:
2.7

Em atendimento a solicita¢do, realizamos vistoria no local pretendido para a atividadede classificacio:

Observou-se que o local é ( )adequado ( )inadequado para a atividade pretendida.

Avaliador do SIM
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ANEXO IX - INSTRUCAO DE SERVICO DO SIM-CIDES (LEGISLACOES
VIGENTES A SEREM SEGUIDAS PARA AVALIACAO DE ROTULAGEMPARA
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL)

IN 22 de 24 de novembro de 2005 — Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos deOrigem Animal
Embalado (MAPA);

Portaria 240, de 23 de julho de 2021 — Altera o anexo da IN MAPA n° 22, de 24 denovembro de
2005;

Lein® 10.674, de 16 de maio de 2003 — Lei do Gluten;

Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor;RDC) n° 136
2017

RDC 359, de 23 de dezembro de 2003 ANVISA — Tabela Nutricional;RDC N° 136,
de 2017,

RDC 360, de 23 de dezembro de 2003 ANVISA — Rotulagem Nutricional de ProdutosEmbalados;
RDC N° 329, de 19 de dezembro de 2019 ANVISA

IN N° 161, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Estabelece os padrdes microbiologicos dosalimentos.
RDC N° 725, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Dispde sobre os aditivos alimentaresaromatizantes.
RDC N° 727, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Dispde sobre a rotulagem dos alimentosembalados.
Portaria n°® 249, de 09 de junho de 2021 INMETRO- Regulamento Técnico Metroldgico;

Portaria n® 091, de20 de abril de1989 INMETRO — Regulamento Técnico Metroldgico —produtos pastosos;

Resolugdo MERCOSUL/GMC/RES/21/02 — Regulamento Técnico MERCOSUL para Rotulagem de Alimentos
Embalados Quando se tratar de estabelecimentos aderidos ao SISBI, verificar também:

Oficio Circular n° 01/2011/DIPOA/DAS — Comercializagdo de produtos de estabelecimentosde Servigos de
Inspecdo que aderiram ao SISBI.

As legislagdes acima deverdo ser seguidas conforme suas vigéncias e alteragdes.
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ANEXO X - CHECKLIST PARA REGISTRO DE PRODUTOS NO SIM-CONVALE

Normas

C/NC

Utiliza vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras
representagdes graficas que possam tomar as informagdes falsas, incorretas, insuficientes, ou
que possam induzir ao consumidor a equivoco? Item 3.1a da IN n°

22/2005

Atribui efeitos ou propriedades que ndo possuam ou ndo possam ser demonstradas?Item
3.1b da IN n° 22/2005

Destaca a presen¢a ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou propriosde
produtos de origem animal de igual natureza? Item 3.1c da IN n° 22/2005

Ressalta a presenga de componentes que sejam adicionados como ingredientes emtodos os
produtos com tecnologia semelhante? Item 3.1d da IN n°® 22/2005

Ressalta qualidades que possam induzir ao engano com relagdo a reais ou supostas
propriedades terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam ter
quando consumidos em quantidades diferentes daquelas que encontram

no produto? Item 3.1e da IN n°® 22/2005

Aconselha seu consumo como estimulante, para melhorara a satde, para prevenirdoengas ou
com agdo curativa? Item 3.1g da IN n° 22/2005

Indica que o produto possui propriedades medicinais ou terapéuticas? Item 3.1f da
IN n°22/2005

Apresenta na denominag@o a expressdo “tipo” com letras de igual tamanho, realce e
visibilidade, no caso de alimentos fabricados com propriedades sensoriais

semelhantes ou parecidos com aquelas tipicas de lugares geograficos reconhecidos?Item 3.3
da IN n® 22/2005

A rotulagem esta redigida no idioma oficial do pais de consumo? Se ndo, existe umaetiqueta
contendo a informagao obrigatoria no idioma correspondente, com caracteres de tamanho,
realce e visibilidade adequados? Caso seja para exportagdo,

existe uma tradugo para analise do mesmo? Itens 3.4 e 4.1 da IN n°® 22/2005

10

Se a rotulagem for de mais de um idioma, as informagdes obrigatdrias figuram emcaracteres de
igual tamanho, realce ou visibilidade? Item 4.2 da IN 22/2005

11

Traz todas as informagdes obrigatdrias?

Denominagio de venda

Lista de ingredientes Contetido

Liquido Identificagdo de

Origem Nome ou Razdo Social

e Endereco do estabelecimento

Nome ou Razdo Social, enderego do importador, no caso de produtos de origemanimal
importados.

Carimbo oficial da inspegdo.

Categoria do estabelecimento

CNPJ ou CPF

Conservagdo

Identificagdo do lote

Prazo de validade

Contém glaten

Expressdo de registro do rétulo no servigo de inspegdo
Instrugdes para preparo e uso do produto, quando necessarioltem
5 do Anexo da Portaria MAPA n° 240/2021

N
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12 | O nome do produto esta no painel principal do rétulo, em caracteres destacados, uniformes em
corpo e cor, sem intercalagdes de desenhos e outros dizeres? Item 5.1
a) 1do Anexo da Portaria MAPA n° 240/2021

13 | O tamanho da letra é proporcional a indicagdo da marca comercial ou logotipo, casoexistam?
Item 5.1 a) 2 do Anexo da Portaria MAPA n° 240/2021

14 | A denominagdo de venda esta de acordo com o RTIQ/RIISPOA/CODEX do
produto? Item 6.1 da IN n® 22/2005

15 | Constam palavras ou frases adicionais esclarecendo forma de apresentagdo do produto
(fracionado, bolinhas, etc.) Obs: a forma de apresentagdo ndo devera fazerparte do nome do
produto. Item 6.1c da IN n°® 22/2005

16 | A lista de ingredientes esta em ordem decrescente da respectiva propor¢do, precedida da
expressdo “ingredientes” ou “ingr.:”? Item 6.2.2 € 6.2.2a da IN n°
22/2005

17 | Os ingredientes compostos contidos no alimento estdo declarados como tal na lista de
ingredientes, acompanhando imediatamente de uma lista entre parénteses de seus
componentes?

Obs.: este item ndo se aplica para os ingredientes compostos estabelecidos em
Regulamento Técnico Especifico e que representem menos que 25% do produtoacabado
(excegdo aditivos).

Item 6.2.2b e ¢ da IN n°®22/2005

18 | O produto que contém &gua em sua composicdo traz este componente na lista de ingredientes?
Obs.: O produto que contém salmouras, xaropes, caldas, molhos ou outros similares pode
declarar estes ingredientes como tais na lista de ingredientes.

Item 6.2.2d do Anexo da Portaria MAPA n° 240/2021

19 | Contém em seu rétulo a inscrigdo “contém Gluten” ou “ndo contém Gliten”. Art. 1°da Lei
10.674 de 16/05/2003

50 | Paraa indicagdo de lote, pode ser utilizado um cédigo chave precedido da letra “L” ou a data
de fabricag#io, embalagem ou prazo de validade, sempre que a(s) mesma(s)indique(m), pelo
menos, o dia € 0 més ou 0 més e o ano (nesta ordem). Item 6.5.3
MERCOSUL/GCM/RES/21/02

21 | O prazo de validade deve constar, pelo menos: o dia e 0 més para produtos que tenham o
prazo de validade ndo superior a trés meses; ou 0 més e o ano para produtos que tenham o
prazo de validade superior a trés meses; se 0 més de vencimento for dezembro, bastara
indicar o ano, com a expressdo “fim de ...” O prazo de validade devera ser declarado por
meio de uma das seguintes expressdes:“consumir antes de ...”

“valido até ...”

“validade...”

val:...”

“vence...”

“vencimento..”

“vto:..”

“venc:..”
“consumir preferencialmente antes de...” Item

6.6.1 MERCOSUL/GCM/RES/21/02

33

72 | O dia, 0 més e o ano deverdo ser expressos em algarismos, em ordem numérica nio
codificada, com ressalva que o més podera ser indicado com letras nos paises ondeeste uso
nao induza o consumidor a erro, permitido nesse caso, abreviar o nome domés por meio das
trés primeiras letras do mesmo. Item 6.6.1¢)

MERCOSUL/GCM/RES/21/02

23 | Deverdio ser indicadas as temperaturas méximas e minimas para a conserva¢do do
alimento e o tempo que o fabricante garante sua durabilidade nessas condi¢des. Omesmo

embalagens. Item 6.6.2 MERCOSUL/GCM/RES/21/02

devera ocorrer para alimentos que podem se alterar depois de abertas suas /)
(/ 7 -
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24

A tabela nutricional é calculada com base a uma alimentagdo Diaria de 2.000 Kcal?Item
4.1a da RDC n° 359/2003 ANVISA

25

Na tabela nutricional seré obrigatéria a declaragdo do valor energético e dos
seguintes nutrientes: Carboidratos Proteinas Gorduras totais Gorduras saturadas Gorduras
trans Fibra alimentar Sodio Item 3.1 e 3.1.1 da RDC n° 360/2003 ANVISA

26

A disposi¢do, o realce e a ordem da informagdo nutricional devem seguir os modelos
apresentados no Anexo B da RDC 360/2003. Item 3.4.1.1 da RDC n° 360/2003 ANVISA

27

A informagdo nutricional se apresenta agrupada em um mesmo lugar, estruturada emforma de
tabela, com os valores e as unidades em colunas? Se o espago néo for suficiente, pode ser
utilizada a forma linear, conforme modelo do Anexo B da RDC

360/2003. Item 3.4.1.2 da RDC n° 360/2003 ANVISA

28

Conforme a RDC 360/2003 da ANVISA, a tabela nutricional se aplica somente aoproduto
destinado ao consumidor final (pessoa fisica), ndo necessitando ser
declarada nos produtos para fins industriais e institucionais.

29

A indicagdo quantitativa do conteudo liquido dos produtos pré-medidos, consta na rotulagem
da embalagem, ou no corpo dos produtos? Sdo de cores contratantes com o fundo onde estdo
impressos? Transmitem ao consumidor uma facil, fiel e satisfatéria informagdo da
quantidade comercializada? Item 2.1 do anexo da Portaria

do IMETRO n° 249/2021

30

Esta utilizando as expressdes que precedem a indicagdo quantitativa do contetido liquido
conforme a legislagdo? Item 2 do anexo da Portaria do IMETRO n° 249/2021

31

Mel, coberturas pastosas as 20° C devem ter sua expressdo quantitativa, relativa ao
seu peso liquido, expressa em unidades legais de massa. Art. 1° da Portaria n°091/1989
IMETRO

DATA DA EMISSAO DO PARECER

RESPONSAVEL




